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Fleisch-Menii Fisch-Menii Vegi-Meni
MO 05.05.
Suppe Tomatencremesuppe
Salat Blattsalat mit gediinstetem Fenchel
Fleisch Fleischkase aus dem Ofen mit sissem Senf Gebratenes Lachssteak mit Dillsauce Kasespatzli mit Krautern und Zwiebeln
Beilage Kartoffelstock Gersotto
Gemise Spinat Ofenranden
(Fischherkunft: DK)
Hit 1
Hit 2 Seelander Spargeln mit neuen Kartoffeln und Sauce Hollandaise 27.00 CHF (mit Hamme +4.00 CHF)
Hit 3 Gemischter Salatteller mit Gemuse-Samosas und Currydip 21.00 CHF
DI 06.05.
Suppe Linsensuppe
Salat Frahlingssalat mit Kabis
Fleisch Huhnerfrikassee Gebratene Riesengarnelen mit Sauce Aioli Blatterteigkissen mit Gemusefullung
Beilage Butterreis Rosmarinkartoffeln und Krauterquark
Gemise grune Spargeln Brokkoli
(Fischherkunft: Stidwest-Atlantik)
Hit 1
Hit 2 Seelander Spargeln mit neuen Kartoffeln und Sauce Hollandaise 27.00 CHF (mit Hamme +4.00 CHF)
Hit 3 Gemischter Salatteller mit Gemuse-Samosas und Currydip 21.00 CHF
MI 07.05.
Suppe Karotten-Ingwercremesuppe
Salat Blattsalat mit Gurken
Fleisch Rindssiedfleisch mit Meerrettichsauce Gebratene Riesengarnelen mit Sauce Aioli Gebackene Ofenauberginen
Beilage Bouillonkartoffeln Rosmarinkartoffeln mit Tomatensauce
Gemise Wurzelgemise Brokkoli Pilawreis und Edamame
(Fischherkunft: Stidwest-Atlantik)
Hit 1
Hit 2 Seelander Spargeln mit neuen Kartoffeln und Sauce Hollandaise 27.00 CHF (mit Hamme +4.00 CHF)
Hit 3 Gemischter Salatteller mit Gemuse-Samosas und Currydip 21.00 CHF
DO 08.05.
Suppe Geflliigelveloute mit Gemiisebrunoise
Salat Frahlingssalat mit Radiesli
Fleisch Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce Gebratene Riesengarnelen mit Sauce Aioli Cannelloni mit Spinat-Ricottafiillung
Beilage Rosti Rosmarinkartoffeln auf Tomatensauce
Gemise Frahlingsgemise Brokkoli
(Fischherkunft: Stidwest-Atlantik)
Hit 1
Hit 2 Seelander Spargeln mit neuen Kartoffeln und Sauce Hollandaise 27.00 CHF (mit Hamme +4.00 CHF)
Hit 3 Gemischter Salatteller mit Gemuse-Samosas und Currydip 21.00 CHF
FR 09.05.
Suppe Brokkolicremesuppe
Salat Blattsalat mit Apfeln und Kiirbiskernen
Fleisch Pouletschenkelsteak mit Papaya-Tomatensauce Teriyaki-Lachs (gebraten mit Sojasauce und Mirin) Fruhlingsrollen mit Siss-Sauersauce
Beilage Knusprige Rosmarin-Knoblauchkartoffeln pikanter Gurkensalat und Misomayonnaise auf Glasnudelsalat
Gemise Ofenzucchetti Duftreis
(Fischherkunft: Norwegen Aquakultur)
Hit 1
Hit 2 Seelander Spargeln mit neuen Kartoffeln und Sauce Hollandaise 27.00 CHF (mit Hamme +4.00 CHF)
Hit 3 Gemischter Salatteller mit Gemuse-Samosas und Currydip 21.00 CHF
SA 10.05.
Suppe GemiUisecremesuppe
Salat Frahlingssalat mit Croutons
Fleisch Schweinsrahmschnitzel mit Pfirsich Teriyaki-Lachs (gebraten mit Sojasauce und Mirin) Kokos-Linsencurry
Beilage Spéatzli pikanter Gurkensalat und Misomayonnaise mit Tofu
Gemise Erbsen Duftreis und Dampfkartoffeln
(Fischherkunft: Norwegen Aquakultur)
Hit 1
Hit 2 Seelander Spargeln mit neuen Kartoffeln und Sauce Hollandaise 27.00 CHF (mit Hamme +4.00 CHF)
Hit 3 Gemischter Salatteller mit Gemuse-Samosas und Currydip 21.00 CHF
SO 11.05. [Muttertagsmenii
Suppe Gemisebouillon mit Griessklésschen und Gemuiseherzchen
Salat Frahlingssalat mit Tomaten und Fruhlingszwiebeln
Fleisch Rosa gegartes Simmentaler Rindsfilet mit Sauce Bearnaise Gebratenes Zanderfilet Hausgemachte Agnolotti mit Frischkasecremefiillung
Beilage Herzoginkartoffeln auf Safranrisotto mit frittiertem Rucola sautierte Morcheln, junge Gartenerbsen
Gemise junge Ofenkarotten grune Spargeln und konfierte Kirschtomaten und gebeiztes Eigelb
Dessert Himbeerdelice mit marinierten Erdbeeren und Joghurtglace (Fischherkunft: Estland)

2-Gang Menu Fleisch CHF 42.00
2-Gang Menu Fisch CHF 38.00
2-Gang Menu Vegetarisch CHF 33.00
Tagesdessert CHF 9.50

Tagesmenii mit Suppe oder Salat MO-SA CHF 19.90 / 18.00

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 8.1.% MwSt.

Falls nicht anders vermerkt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch.
Allergene: Gerne gibt Ihnen unser Service- oder Kichenpersonal Auskunft.




