
Fleisch-Menü Fisch-Menü Vegi-Menü
MO 15.06.
Suppe Stangenselleriesuppe mit Zitronenthymian 
Salat Karottensalat auf Blattsalat
Fleisch Szegediner Gulasch mit Petersillie Lachssteak mit Haut Spätzlipfanne mit Reibkäse 
Beilage Kartoffelstock Pappardelle an Zitronenrahmsauce Gemüse und Sauce Béchamel
Gemüse Peperoni, Sauerkraut, Zwiebeln Fenchel, Kapern und Frühlingszwiebeln

(Fischherkunft : NW)

Hit 3 Salatteller mit grilliertem Rindsentrecôte und Kräuterbutter CHF 32.00

DI 16.06.
Suppe Tomatencrèmesuppe mit Gin 
Salat Blattsalat mit Fenchel 
Fleisch Poulet-Oberschenkelsteak mit Kräuterbutter Frittierte Calamari mit Knoblauch Aioli Gemüse-Tempura mit Tzatzikisauce
Beilage Basilikumrisotto Kräuter-Couscous Schwarzer Reis 
Gemüse Antipasti-Gemüse Tomaten-Chutney Edamame 

(Fischherkunft: ES )

Hit 3 Salatteller mit grilliertem Rindsentrecôte und Kräuterbutter CHF 32.00

MI 17.06.
Suppe Rindfleischbouillon mit Fideli 
Salat Waldorfsalat mit Blattsalat 
Fleisch Schweinsbratwurst mit Zwiebelsauce Frittierte Calamari mit Knoblauch Aioli Frittierte Polentakugel 
Beilage Kartoffel-Galettes Kräuter-Couscous gebratene Pilze, Parmesancrème und Kirschtomaten
Gemüse Bohnen im Speckmantel Tomaten-Chutney 

(Fischherkunft: ES )

Hit 3 Salatteller mit grilliertem Rindsentrecôte und Kräuterbutter CHF 32.00

DO 18.06.
Suppe Mediterrane Gemüsecrèmesuppe
Salat Blattsalat mit Radieschen und Kernen 
Fleisch Rindsragout Frittierte Calamari mit Knoblauch Aioli Gemüse Samosas 
Beilage Kräuterspätzli Kräuter-Couscous Kichererbsen-Curry 
Gemüse Krautstiel à la crème Tomaten-Chutney Kefen mit Zitrone 

(Fischherkunft: ES )

Hit 3 Salatteller mit grilliertem Rindsentrecôte und Kräuterbutter CHF 32.00

FR 19.06.
Suppe Sellerie-Apfelsuppe mit weisser Schokolade 
Salat Blattsalat mit gehacktem Ei und Schnittlauch
Fleisch Schweinshalsbraten mit Senfsauce Gebratene Goldforelle an Schaumweinsauce Fried-Rice ( Asiatische Reispfanne)
Beilage Rosmarinkartoffeln Pommes Risolées Spiegelei, Erdnüsse und Gemüse 
Gemüse Mischgemüse Ofenzucchetti

(Fischherkunft: CH)

Hit 3 Salatteller mit grilliertem Rindsentrecôte und Kräuterbutter CHF 32.00

SA 20.06.
Suppe Fenchelcrèmesuppe mit Kräuteröl 
Salat Blattsalat mit Gurken 
Fleisch Rindfleischlasagne Gebratene Goldforelle an Schaumweinsauce Tortilla de Patatas mit Kräuterquark
Beilage Sauce Béchamel Pommes Risolées Gartenkresse, Parmesan und Tomatensugo 
Gemüse Aubergine aus dem Ofen Ofenzucchetti

(Fischherkunft: CH)

Hit 3 Salatteller mit grilliertem Rindsentrecôte und Kräuterbutter CHF 32.00

SO 21.06.
Suppe Weisse Spargelcrèmesuppe 
Salat Blattsalat mit Couscous, Minze und Granatapfel 
Fleisch Rosa gegartes Kalbsfischli mit Jus Gebratene Goldforelle an Schaumweinsauce Getreiderisotto 
Beilage Arancini mit Gruyère (Frittierter Risotto) Pommes Risolées Birnen, Radicchio und Gorgonzola 
Gemüse Blattspinat Ofenzucchetti Reibkäse 

(Fischherkunft: CH)

Hit 3 Salatteller mit grilliertem Rindsentrecôte und Kräuterbutter CHF 32.00

Tagesmenü mit Suppe oder Salat MO-SA CHF 19.90 / 18.00

Menü am Sonntag mit Suppe oder Salat CHF 29.00 / 27.00 

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 8.1.% MwSt. 
Falls nicht anders vermerkt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch. 
Allergene: Gerne gibt Ihnen unser Service- oder Küchenpersonal Auskunft.

Menüplan Woche 25 vom 15.06.2026 - 21.06.2026


