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Mentuiplan Woche 26 vom 22.06.2026 - 28.06.2026
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Fleisch-Menii Fisch-Meni Vegi-Menu
MO 22.06.
Suppe Erbsencremesuppe mit Minze
Salat Blattsalat mit Trauben und Baumnissen
Fleisch Kalbgeschnetzeltes an Pilzrahmsauce Gebratene Goldforelle an Schaumweinsauce Spaghetti an Hausgemachten Barlauchpesto
Beilage Polenta Pommes Risolées gerostete Pistazien und Ruccola
Gemise Saisonales Mischgemiise Ofenzucchetti
(Fischherkunft: CH)
Hit 3 Schweizer Burrata auf Tomatensalat mit Basilikum und Olivendl aus Miinsingen CHF 25.00
DI 23.06.
Suppe Borschtsch (Randensuppe mit Einlage)
Salat Blattsalat mit Blumenkohl aus dem Ofen
Fleisch Schweinsfilet mit Aprikosenjus Grilliertes Wolfsbarschfilet mit Schaumweinsauce Falafel mit eingelegten Zwiebeln
Beilage Kartoffelgratin Safranrisotto Hummus mit Pitabrot und Krautersalat
Gemiuse Spinatkugel glasierter Pak Choi
(Fischherkunft : FRA)
Hit 3 Schweizer Burrata auf Tomatensalat mit Basilikum und Olivendl aus Miinsingen CHF 25.00
MI 24.06.
Suppe Currycremesuppe mit Mungosprossen
Salat Blattsalat mit Parmesan und Cro(tons
Fleisch Poulet Sweet-Sour Grilliertes Wolfsbarschfilet mit Schaumweinsauce Zucchetti-Puffer mit Sauerrahmdip
Beilage Jasminreis Safranrisotto Fregola Sarda mit Barlauch
Gemlse Baby Mais, Kefen, Peperoni, Okra glasierter Pak Choi
(Fischherkunft : FRA)
Hit 3 Schweizer Burrata auf Tomatensalat mit Basilikum und Olivendl aus Miinsingen CHF 25.00
DO 25.06.
Suppe Paprikacremesuppe mit Krauterdl
Salat Blattsalat mit Sonnenblumenkernen
Fleisch Boeuf bourguignon ( Pilzen, Speck, Silberzwiebeln) Grilliertes Wolfsbarschfilet mit Schaumweinsauce Gnocchi an Salbeisauce
Beilage Penne Safranrisotto Getrocknete Tomaten, Gemiisestreifen, Blattspinat
Gemiuse Schmorgemiise glasierter Pak Choi
(Fischherkunft : FRA)
Hit 3 Schweizer Burrata auf Tomatensalat mit Basilikum und Olivendl aus Miinsingen CHF 25.00
FR 26.06.
Suppe Maiscremesuppe mit Oregano
Salat Blattsalat mit Kirschtomaten
Fleisch Chilli con Carne mit Limettenschnitz Rauchlachs-Zitronenrahmsauce Weisse Spargelquiche
Beilage Wildreis Butternudeln Sauce Hollondaise
Gemise Brokkoli und (Guacamole) Avocadoptiree Mangold und Kirschtomaten Salatbouquet
(Fischherkunft: Nord-Ost Atlantik)
Hit 3 Schweizer Burrata auf Tomatensalat mit Basilikum und Olivendl aus Miinsingen CHF 25.00
SA 27.06.
Suppe Gemiisecremesuppe
Salat Blattsalat mit Apfelwirfel
Fleisch Konigsberger Klopse (Rind/Schwein/Sardellen) Rauchlachs-Zitronenrahmsauce Canelloni mit Frischkasefillung
Beilage Kartoffelpiree Butternudeln Béchamelsauce
Gemiuse Randen aus dem Ofen mit Preiselbeeren Mangold und Kirschtomaten Ofenzucchetti
(Fischherkunft: Nord-Ost Atlantik)
Hit 3 Schweizer Burrata auf Tomatensalat mit Basilikum und Olivendl aus Miinsingen CHF 25.00
SO 28.06.
Suppe Kartoffel-Lauchsuppe mit Kimmel
Salat Bunter Blattsalat mit Cro(tons und Speck
Fleisch Rindsfilet mit Café de Paris Rauchlachs-Zitronenrahmsauce Tofu-Gemiisespiesse
Beilage Pommes Frites Butternudeln Tomatenrisotto mit Parmesancreme
Gemise glasiertes Mischgemise Mangold und Kirschtomaten
(Fischherkunft: Nord-Ost Atlantik)
Hit 3 Schweizer Burrata auf Tomatensalat mit Basilikum und Olivendl aus Miinsingen CHF 25.00

Tagesmenii mit Suppe oder Salat MO-SA CHF 19.90/ 18.00

Menii am Sonntag mit Suppe oder Salat CHF 29.00 / 27.00

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 8.1.% MwSt.

Falls nicht anders vermerkt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch.

Allergene: Gerne gibt Ihnen unser Service- oder Kiichenper

sonal Auskunft.




